Canapés und Cocktails

GroBes Interesse am Aktionstag der Berufsfachschulen in Gifhorn

Gifhorn. Rund 60 Schiilerin-
nen und Schiller aus verschie-
denen Haupt- und Realschulen
in Wittingen, Wesendorf, Isen-
buttel, Meinersen und Gifhomn
nahmen am ersten Aktionstag
der Berufsfachschulen Gastro
nomie und Lebensmittelhand-
werk in der BBS 1 des Landkrei-
ses Gifhorn teil. Nach dem Mot-
to . Schiiler fiir Schiiler” zeigte
zum Beispiel die Klasse der ein-
jghrigen Berufsfachschule Gas-
tronomie den Haupt- und Real-
schilem in der Kiche wie Ca-
napés belegt und Pfannkuchen
hergestellt werden. Im Restau-
rantbereich wurden alkohol-
freie Cocliais gemixt, Servietten
gebrochen und Teller tragen
probiert.

[ie Klasse Lebensmittel-
handwerk stellte mit den Inte-
ressenten verschiedene Hefege-
backe her. Im Bereich des Ver-
kaufs wurden Brotregal und
Tresen gestaltet, einfache Ver-
kaufegespriiche gefihrt und
Backware fachgerecht verpackt

Sinn und Zweck des Akti-
onstages war, den Haupt- und
Realschiilern des letzten Jahr-
gangs Alternativen aufzuzeigen,
eine geeignete Lehrstelle im
Gastgewerbe oder Lebensmit-

telhandwerk zu finden. So wer-
den sie ein Jahr lang in der Be-
rufsfachschule so auf die Berufe
Koch/Kdchin, Hotelfachmann/
-frau, Restaurantfachmann/-
frau oder als Fachkraft fiir die
Systemgastronomie vorbereitet,
dass eine Ubernahme ins zweite
Lehrjahr moglich ist. Manche
Jugendliche sind fiir eine Aus-
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In der Schulkiiche wurden Canapés fachgerecht belegt und Pfannkuchen gebacken.

bildung in der Gastronomie
noch zu jung, um auch die ge-
setzlichen Auflagen fiir die Ar-
beitszeit zu erfiilien.
Klassenlehrerin  Silke Wil-
harm-Cottle, die zusammen mit
ihrer Kollegin Marianne Passon
zu diesem Aktionstag eingela-
den hatte, sieht in der einjdhr-
gen Berufsfachschule auch die¢
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Chance der jungen Menschen,
sich fiir eme Richtung entschei-
den zu kénnen, ohne gleich die
Lehre abbrechen zu mussen.
Udo Diicker, Lehrer fir Fach-
praxis an der BBS I, der in der
Schulkiiche die Ausbildung lei-

-tet, versteht es immer wieder,
die angehenden Koche fur ihren
Beruf zu begeistern,



