Kochen wie die Profis: Jorg Zentgraf rilhrte und kochte mit den Meinerser Realschilern.

Realschiiler kochen
mit den Profis

Lehrer der BBS | zu Gast in Meinersen

Meinersen (dn). Gastrono-
mie mit Profis erleben: Dazu
hatten die Schiller der Real-
schule Meinersen jetzt Gele-
genheit: Berufsschullehrer
der BBS 1 in Gifhorn und er-
fahrene Kéche waren in der
Schulkiiche zu Besuch.

Normalerweise ist die Re-
alschule Meinersen zu Gast
bei der BBS 1 in Gifhorn, nun
war es zum ersten Mal umge-
kehrt. Bisher wurde mit den
Schiilern bei diesen besonde-
ren Aktionen schon in den
sozialen Bereichen Bewreu-
ung sowie Gesundheit™und
Plege gearbeitet, jetzt war
der gastronomische Tel an
der Reihe. In je zwei Schul-

stunden wurde mit den Schii-
lern der neunten und zehnten
Klassen nicht nur in der Ka-
che gerihrt und gekoch,
sondern auch das Anrichten
der Tische geiibt. Von den
zehnten Klassen sind zwolf
Miidchen dabei, Jungen dics-
mal allerdings nicht®, sagte
Ellen Loffler, Lehrerin tur
Gesundheit und Soziales an
der Schule in Meinersen.

In der Schulkiiche herrsch-
te emsiger Betrich, denn in
der knappen Zeit mussten so-
wohl em Cocktail als auch
ein Nachtisch, nimlich Ap-
fel-Honig-Mousse, zuberei-
tet w . Unterstiitzung
erhielten die Madchen dabe:

von Jorg Zentgraf, Chef des

Schlossrestaurants  Gifhorn
sowie Mitglied des Priifungs-
ausschusses der 1HK, und
von Frederick Meyer vom
Hofcafé Isenbittel, der sich
vorrangig um das Anrichten
kiitmmerte. Von der BBS 1
war  Gastronomie-Lehrer
Andreas Ochs zur Unterstin-
zung da.  Ziel der Aktion st
es, den Schiilern gastronomi-
sche Berufe naherzubringen®,
erklirte er. Schiilerin Joana
Schrader fasste zusammen:
»Mir macht es viel Spai, es
ist auch mal etwas Besonde-
res, wenn nichtige Koche zu
Besuch sind. Ich finde es
schon, wenn wir so etwas of-
ter machen konnten



