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Fit vom Service bis zur Kiiche:
Gastro-Nachwuchs der BBS 1 glanzt

Gifhorn: Probekochen fir die Landesmeisterschaften mit geladenen Gasten

GIFHORN. Filr den Gastrono-
mie-Nachwuchs aus der Re.
gian war es ein ganz besonde-
rar Tag: Bereits zum 28, Mal
fand am Dannerstagabend die
Jugendmeisterschaft der gast-
gewerblichen  Ausbildungs-
berufe Gifthomn-Wolfsburg in
den Berufshildenden Schulen
1{BES [) statt. Die 26 Tellneh-
merinnen  und Teilnehmer
stellten dabed ihre guten Leis-
tungen in den Bereichen Ser-

vice und Kiiche unter Bewels.
Das Motto: , Kulinary Gin Tas-
ting Weakedd*.

ilke Wilbarm-Cottle, BBS-
I-Abteilungsleiterin  fiis  Er-
niabrutg, Hauswirtschaflt und
Korperpllege, hatte den Wett.
bewerb vorbereitet, Die Schu-
fe hatte - in Zusammenarbeit
mit den Dehoga-Kreisverbén.
den  Gifborn und  Region
Wolfsburg - far eine valle Ca-
icteria gesorgt: Als Gaste wa-

ren Sponsoren, Vertreter aus
Polittk und Verwallung und
Kooperalionspartner eingela.
den worden.

Makrele (kalt oder warm)
als Vorspeise, Schwainedfiles
mit Beilagen als Hauptgang
und dunkle Xuvertire und
flambierte Frachte als Des-
sert: Vorgaben fir das Drei-
Gang-Meni, die die Kochin-
nen und Koche zu bewdltigen
hatten, Die Hotellachleute be-

fassten sich unter anderem mat
der Planung eines Wache-
nend-Arrangements, varfass-
ten ednen Geschiftsbrel und
deckten die Gastetische ein
Die Veranstaltung planen, ein
Lgastonientientes  Gesprach®
fihran, Flambieren, Cockiail-
herstallung und einen runden
Schautisch fir sechs Personen
eindecken: Auch die Restau-
rant-Fachleute waren gefor-
dert Ihr Kdnnen unter Beweis

stellen mussten auch die
Fachleute fir Systemgastro-
nomie. Sle sollten ein Xoazept

(Speasan- und Getrankeange-
bat, Parsonaleinsatz und Wer-
bung) fachgerecht entwickeln
—und zum Motto passend prd-
santiaren,

~Auch bel den Vorgaben
und Aufgaben richten wir uns
nach den Anforderungen, die
auf Niedersachsen-Ebene ge-
stallt werden®, sagt Wilharm-
Cottle.. ust

Das sind
dig Ggwinner

Kache/Michinmen: |. Rebec-
4 Mdnidorfer (Volkswagen
AG)
Restaurantfachmann/-tach-
frau: L Samia Sahli (Hote!
Goldene Henne, Wolfsburg)
Hotelfachmanny-fachiras 1.
Nina NiGan (Ritz-Carfton,
Woitsburg)
Fachmanny/-frau I0r System-
gastronomie: 1. Theedoros
Nideltsios (Velswagen
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