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Abschied ein Flascheno6ffner

Fejerliche Zeugnistbergabe .3 Gifhorner Rittersaal

Von Siegfried m_mmo<<

Gifhorn. Die maﬁmvamnczb@&mwma an-
lasslich der Abschlusspriifungen im
Gastgewerbe an der BBS Iin Gifhorn
fand diesmal im Rittersaal des Gif-
horner Schlosses statt. Zu den 52
neuen Fachkréften im Gastgewerbe
kamen weitere 100 Gaste, Lehrkraf-
te, Verwandte und Freunde auf Ein-
ladung der Dehoga-Kreisverbdnde
Gifhorn, Wolfsburg-Helmstedt, der
IHK Liineburg-Wolfsburg und der
BBSIdesLandkreises Gifhornin den
Rittersaal.

Der Ausbildungsbeauftragte des
Dehoga-Kreisverbandes  Gifhorn
Frederick Meyer begriifte die Ab-
solventen und Gaste fiir den verhin-
derten Kreisvorsitzenden Karlheinz
Brunck. ,Der groBe Vorteil, den ihr
jetzt habt, ist die Erfahrung aus den
drei zuriickliegenden Ausbildungs-
jahren", so Meyer, derhierinsbeson-
dere den Lehrern und Ausbildern

dankte, dieihre Auszubildenden be-
gleitet und unterstiitzt haben. Si-
cherlich habe es Hohen und Tiefen
gegeben, aber alle hétten gelernt,

wieder aufzustehen und sich den

Herausforderungen bis zum Ende
der Ausbildung zu stellen. ,Gehen
Sie jetzt hinaus in die Welt und bil-
den Sie sich weiter, aber vergessen
Sie nicht, wieder zurtickzukommen,
denn Sie werden als Fachkréfte in
der Hotellerie und Gastronomie der
Region dringend gebraucht”, so
Meyer abschliefend.

Es kann bis zur Meisterpriifung
weitergehen

,Sie haben einen Beruf gewahlt, der
ein groBes MaB an Engagement und
Eigenleistung erfordert”, sodie stell-
vertretende Landréatin Inge Elvers,
die auch besonders auf den Fach-
kraftemangel im Gastgewerbe und
im Tourismus einging. Dabei wiir-
digte sie die Leistungen aller Absol-

venten. Thomas Boehnke von der
IHK Liineburg-Wolfsburg forderte
die neuen Fachkréfte auf, sichin den
kommenden Jahren auch an den
WeiterbildungsmaBnahmen der IHK
zu beteiligen und die Angebote bis
hin zur Meisterpriifung anzuneh-
men. Denn jeder hétte die Chance,
noch mehr aus seinem Beruf bis hin
zur Selbststdndigkeit zu machen.

In ihren Gedanken zur Berufs-
schulzeit erinnerte die Abteilungs-
leiterin im Bereich Erndhrung der
BBS I Silke Wilharm-Cottle an den
Beginn der Ausbildung, als sich die
Schiilerinnen und Schiiler corona-
bedingt nur mit Masken kennen-
lernten und sich nicht einmal mit
einem Lécheln begriiBen konnten.
Trotzdem hétten am Ende alle ihre
Tiiren aufgestoBen, viel gelernt und
die Ausbildung mit Erfolg abge-
schlossen. Als Erinnerung bekamen
alle einen Flaschendffner, der ihnen
symbolisch auch in Zukunft Ttren

zur beruflichen Weiterbildung off-
nen soll.

Ein Dank an die ro.iﬂu?m 3-.
drei tolle Jahre

Hotelfachmann Ben Wulf, derseinen
Weg auf ,Mein Schiff 1" fortseizt,
und die Hotelfachfrauen Caja Lin-
nea Kramer und Anastasia Linde-
mann bedankten sich bei den Lehr-
kraften mit Blumen und Geschen-
ken fiir die drei tollen Jahre. Mit
Fachbiichern ausgezeichnet wur-
den die vier Jahrgangsbesten Timon
Huns, Sarah Peitz , Phuong Thao Ho-
ang und Tangguh Perwira Negara,
die ihre Priifung mit einem Noten-
durchschnitt von 2,2 bestanden ha-
ben. Die Zeugnisse erhielten vier
Restaurantfachkréfte, 13 Hotelfach-
krafte, sechs Fachkréfte im Gastge-
werbe, acht Fachkrafte Gastgewer-
be, Schwerpunkt Systemgastrono-
mie, fiinf Fachkrafte fiir Systemgast-
ronomie und 16 Koche.
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